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= Monter quatre blancs d’ceufs en neige. Ajouter une cuilléere a soupe de
'_’. \ maizena, 300 g de sucre semoule, petit a petit et un trait de jus de ci-

=% tron. Former un disque avec la meringue, et laisser "dessécher" au

four a 100°C pendant 1 h 30. Monter 40 cl de creme tres froide et deux
sachets de sucre vanillé en chantilly. Etaler les fruits de votre choix sur la
meringue. Couvrir de chantilly. Finir avec les fruits.
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