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Braisé de porc &)\
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FAIKAKAI MALIMALI

Mélanger 250 g de farine, un sachet de levure chimique, 50 g de noix
de coco en poudre, deux bananes mures écrasées, 30 g de sucre en poudre
et les graine d'une gousse de vanille. Ajouter progressivement 10 cl d’eau
pour former une pate assez seche. Faconner des boulettes et les pocher
15 minutes dans I’eau bouillante. Egoutter et rouler les boulettes dans -
la noix de coco rapée. Servir avec un sirop de noix de coco. ”
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